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TERMO DE ADJUDICAÇÃO
Câmara Municipal de Canaã dos Carajás

CÂMARA MUNICIPAL DE CANAÃ DOS CARAJÁS
Registro de Preços Eletrônico - 024/2025

Resultado da Adjudicação

Item: 0001 - LANCHE COMPLETO ESPECIAL (COFFE BREAK)
Lanche Self-service, por pessoas, contendo: 5 mini salgados variados, 1 mini sanduiche natural ou 1 mini tapioca recheio natural,
1 fatia de bolo tradicional, 1 quitanda doce (pudim), 250 gramas de salada de frutas (com no mínimo 4 tipos de frutas) ou 250
gramas de iogurte natural, 1 fatia de lasanha,1 panqueca recheada, 3 frutas variadas (mamão, maçã, uva, melão, melancia,
morango, banana, mexerica). 1 potinho de Iogurte Activia 170g. 200 ml de suco de polpa de frutas variadas adoçado (maracujá,
cajá, goiaba, acerola), todos os itens de primeira qualidade. - Valor Referência: 37,83
Fornecedor Situação Modelo Marca/ Fabricante Quantidade Valor Total

CABANAS RESTAURANTE EIRELI
(01.026.412/0001-63)

Adjudicado em: 11/06/2025 -
10:23:44 - Por: FLAVIO
GOMES DE SOUZA

Não se aplica Própria 2.100 39.795,00

Item: 0002 - LANCHE COMPLETO (COFFE BREAK)
Lanche Self-service, por pessoas, contendo: 2 fatias de bolo (milho, macaxeira), 3 pães de queijo, 1 quitanda doce (enroladinho
de queijo, rosquinha); 2 frutas variadas (mamão, maçã, melão, melancia, morango, banana, uva, abacate, mexerica). 1 potinho
de Iogurte Activia 170g. 200 ml de suco de polpa de frutas variadas adoçado (maracujá, cajá, goiaba, acerola), todos os itens de
primeira qualidade. - Valor Referência: 24,33
Fornecedor Situação Modelo Marca/ Fabricante Quantidade Valor Total

CABANAS RESTAURANTE EIRELI
(01.026.412/0001-63)

Adjudicado em: 11/06/2025 -
10:23:44 - Por: FLAVIO
GOMES DE SOUZA

Não se aplica Própria 2.650 32.277,00

Item: 0003 - LANCHE SIMPLES KIT
Lanche Self-service, por pessoas, contendo: 3 mini salgados, 1 mini sanduiche ou 1 mini tapioca com recheio natural ou 1
cachorro-quente, 1 fatia de bolo tradicional, 1 fruta higienizada (maçã, banana, mexerica); 200 ML de suco de fruta adoçado em
caixinha reciclável com canudo. O kit deverá ser obrigatoriamente embalado individualmente em recipientes biodegradável, feito
material bioplástico. Todos os itens de primeira qualidade. - Valor Referência: 14,47
Fornecedor Situação Modelo Marca/ Fabricante Quantidade Valor Total

CABANAS RESTAURANTE EIRELI
(01.026.412/0001-63)

Adjudicado em: 11/06/2025 -
10:23:44 - Por: FLAVIO
GOMES DE SOUZA

Não se aplica Própria 10.500 76.020,00

Item: 0004 - LANCHE SIMPLES KIT
Lanche Self-service, por pessoas, contendo: 3 mini salgados, 1 mini sanduiche ou 1 mini tapioca com recheio natural ou 1
cachorro-quente, 1 fatia de bolo tradicional, 1 fruta higienizada (maçã, banana, mexerica); 200 ML de suco de fruta adoçado em
caixinha reciclável com canudo. O kit deverá ser obrigatoriamente embalado individualmente em recipientes biodegradável, feito
material bioplástico. Todos os itens de primeira qualidade. - Valor Referência: 14,47
Fornecedor Situação Modelo Marca/ Fabricante Quantidade Valor Total

CABANAS RESTAURANTE EIRELI
(01.026.412/0001-63)

Adjudicado em: 11/06/2025 -
10:23:44 - Por: FLAVIO
GOMES DE SOUZA

Não se aplica Própria 3.500 25.340,00

Item: 0005 - LANCHE SIMPLES (COFFE BREAK)
Lanche Self-service, por pessoas, contendo: 6 mini salgados variados (assados e fritos), 1 cachorro quente, 1 mini sanduiche
natural ou 1 mini tapioca recheio natural, 1 fatia de bolo tradicional (laranja, chocolate, milho, mandioca), 2 quitandas doce
(enroladinho de queijo, rosca de coco). 200 ml de suco de polpa de frutas variadas adoçado (maracujá, cajá, goiaba, acerola),
todos os itens de primeira qualidade - Valor Referência: 21,12
Fornecedor Situação Modelo Marca/ Fabricante Quantidade Valor Total

CABANAS RESTAURANTE EIRELI
(01.026.412/0001-63)

Adjudicado em: 11/06/2025 -
10:23:44 - Por: FLAVIO
GOMES DE SOUZA

Não se aplica Própria 9.225 97.600,50

Item: 0006 - LANCHE SIMPLES (COFFE BREAK)
Lanche Self-service, por pessoas, contendo: 6 mini salgados variados (assados e fritos), 1 cachorro quente, 1 mini sanduiche
natural ou 1 mini tapioca recheio natural, 1 fatia de bolo tradicional (laranja, chocolate, milho, mandioca), 2 quitandas doce
(enroladinho de queijo, rosca de coco). 200 ml de suco de polpa de frutas variadas adoçado (maracujá, cajá, goiaba, acerola),
todos os itens de primeira qualidade - Valor Referência: 21,12
Fornecedor Situação Modelo Marca/ Fabricante Quantidade Valor Total
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CABANAS RESTAURANTE EIRELI
(01.026.412/0001-63)

Adjudicado em: 11/06/2025 -
10:23:44 - Por: FLAVIO
GOMES DE SOUZA

Não se aplica Própria 3.075 32.533,50

Item: 0007 - LANCHE COMPLETO (CAFÉ DA MANHÃ)
Lanche Self-service, por pessoas, contendo: 1 pão massa fina ou 1 pão massa grossa, 2 fatias de mozzarella, 1 fatia de
presunto, 2 pães de queijo, 1 mini tapioca ou mini sanduiche natural, 1 fatia de bolo tradicional,1 enroladinho de queijo ou rosca
de coco, 2 variedades de frutas (mamão, maçã, melão, melancia, banana, mexerica). Todos os itens de primeira qualidade. -
Valor Referência: 16,42
Fornecedor Situação Modelo Marca/ Fabricante Quantidade Valor Total

CABANAS RESTAURANTE EIRELI
(01.026.412/0001-63)

Adjudicado em: 11/06/2025 -
10:23:44 - Por: FLAVIO
GOMES DE SOUZA

Não se aplica Própria 49.500 406.890,00

Item: 0008 - LANCHE COMPLETO (CAFÉ DA MANHÃ)
Lanche Self-service, por pessoas, contendo: 1 pão massa fina ou 1 pão massa grossa, 2 fatias de mozzarella, 1 fatia de
presunto, 2 pães de queijo, 1 mini tapioca ou mini sanduiche natural, 1 fatia de bolo tradicional,1 enroladinho de queijo ou rosca
de coco, 2 variedades de frutas (mamão, maçã, melão, melancia, banana, mexerica). Todos os itens de primeira qualidade. -
Valor Referência: 16,42
Fornecedor Situação Modelo Marca/ Fabricante Quantidade Valor Total

CABANAS RESTAURANTE EIRELI
(01.026.412/0001-63)

Adjudicado em: 11/06/2025 -
10:23:44 - Por: FLAVIO
GOMES DE SOUZA

Não se aplica Própria 16.500 135.630,00

Item: 0009 - BOLO DECORADO
Quadrado ou redondo, massa branca ou chocolate, com 03 recheios sabores diversos (coco, morango, ninho, musse de
chocolate, brigadeiro de chocolate, prestigio, castanhas, ameixa, doce de leite e etc.). Não apresentar abatumado ou queimado,
apresentar textura macia, cobertura de chantininho e confeitos. Confeccionado com matéria prima de boa qualidade, ter padrão
de peso mínimo de 1kg. Confeccionado dentro do padrão higiênico sanitário. Com fornecimento de topper personalizado
conforme a campanha informada pela contratante. Obs.: a escolha das opções ficará a cargo do solicitante e não da contratada,
sob qualquer hipótese. - Valor Referência: 103,21
Fornecedor Situação Modelo Marca/ Fabricante Quantidade Valor Total

CABANAS RESTAURANTE EIRELI
(01.026.412/0001-63)

Adjudicado em: 11/06/2025 -
10:23:44 - Por: FLAVIO
GOMES DE SOUZA

Não se aplica Própria 60 3.714,00

Item: 0010 - SALGADINHO FRITO – CENTO - COM APROXIMADAMENTE 30 GRAMAS CADA.
tipo: coxinha, bolinha de queijo, rissole, quibe, croquete, bolinha de mandioca. recheios diversos (carne
moída/frango/presunto/queijo/salsicha). os sabores serão definidos no momento da emissão do pedido. - Valor Referência: 80,47
Fornecedor Situação Modelo Marca/ Fabricante Quantidade Valor Total

CABANAS RESTAURANTE EIRELI
(01.026.412/0001-63)

Adjudicado em: 11/06/2025 -
10:23:44 - Por: FLAVIO
GOMES DE SOUZA

Não se aplica Própria 250 11.820,00

Item: 0011 - SALGADO ASSADO – CENTO - COM APROXIMADAMENTE 30 GRAMAS CADA.
Recheio diversos (carne moída/frango/presunto/queijo/bacon/linguiça/salsicha). os sabores serão definidos no momento da
emissão do pedido. - Valor Referência: 90,65
Fornecedor Situação Modelo Marca/ Fabricante Quantidade Valor Total

CABANAS RESTAURANTE EIRELI
(01.026.412/0001-63)

Adjudicado em: 11/06/2025 -
10:23:44 - Por: FLAVIO
GOMES DE SOUZA

Não se aplica Própria 250 11.557,50

Item: 0012 - SERVIÇO DE COQUETEL COMPOSIÇÃO BÁSICA
SALGADOS FINOS FRITOS: Sete (7) tipos: (pastel, coxinha de frango, quibe, rissoles, bolinho de queijo, croquete de carne,
canudinho) 5 unidades por pessoa.
SALGADOS FINOS DE FORNO: Seis (6) tipos: (minipão de queijo, esfiha, empadinha, delícia de goiaba; (02) dois tipos de
folhados (frango, queijo ou presunto); (03) tipos de mini quiches (bacalhau, frango, camarão ou palmito) 5 unidades por pessoa.
PÃES E PATÊS: Minipão (batata, francês, leite), 5 unidades. Torradas, 3 unidades. 2 tipos de minisanduíches (presunto queijo,
peito de peru), 3 unidades. 2 tipos de patês (presunto, berinjela, frango, tomate seco, atum etc.) 50 g. Geleia (morango, groselha,
pimenta, goiaba, ameixa) ou equivalentes, 30g.
FRIOS:
Tábua de frios variados finamente fatiados (com variedades de queijos, presunto, peito de peru, blanquet, entre outros);
BOLOS: 3 tipos de bolos doces (laranja, chocolate, mesclado, milho, macaxeira), 80 g
FRUTAS: 3 tipos de frutas (banana, maçã, tangerina, melancia, melão, uva, mamão)
BEBIDAS: Refrigerantes convencionais e do tipo zero, suco de frutas regionais (mínimo 2 sabores)
INCLUSO: Garçons e louças necessárias para o evento.
Duração do serviço: 60 minutos (período durante o qual a equipe da CONTRATADA deverá ser mantida à disposição e os
alimentos deverão ser repostos e mantidos em condições ideais para o consumo.);
Estrutura: 2 pontos de serviço para cada 100 pessoas.
Pessoal: 3 funcionários a cada 100 pessoas atendidas, devidamente uniformizados e dentro das normas exigidas por Lei. - Valor
Referência: 56,76
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Fornecedor Situação Modelo Marca/ Fabricante Quantidade Valor Total

KLUZ BUFFET & SERVICOS LTDA
(43.303.621/0001-57)

Adjudicado em: 11/06/2025 -
10:23:44 - Por: FLAVIO
GOMES DE SOUZA

NÃO SE APLICA NÃO SE APLICA 2.250 123.525,00

Item: 0013 - SERVIÇO DE COQUETEL COMPOSIÇÃO BÁSICA
SALGADOS FINOS FRITOS: Sete (7) tipos: (pastel, coxinha de frango, quibe, rissoles, bolinho de queijo, croquete de carne,
canudinho) 5 unidades por pessoa.
SALGADOS FINOS DE FORNO: Seis (6) tipos: (minipão de queijo, esfiha, empadinha, delícia de goiaba; (02) dois tipos de
folhados (frango, queijo ou presunto); (03) tipos de mini quiches (bacalhau, frango, camarão ou palmito) 5 unidades por pessoa.
PÃES E PATÊS: Minipão (batata, francês, leite), 5 unidades. Torradas, 3 unidades. 2 tipos de minisanduíches (presunto queijo,
peito de peru), 3 unidades. 2 tipos de patês (presunto, berinjela, frango, tomate seco, atum etc.) 50 g. Geleia (morango, groselha,
pimenta, goiaba, ameixa) ou equivalentes, 30g.
FRIOS:
Tábua de frios variados finamente fatiados (com variedades de queijos, presunto, peito de peru, blanquet, entre outros);
BOLOS: 3 tipos de bolos doces (laranja, chocolate, mesclado, milho, macaxeira), 80 g
FRUTAS: 3 tipos de frutas (banana, maçã, tangerina, melancia, melão, uva, mamão)
BEBIDAS: Refrigerantes convencionais e do tipo zero, suco de frutas regionais (mínimo 2 sabores)
INCLUSO: Garçons e louças necessárias para o evento.
Duração do serviço: 60 minutos (período durante o qual a equipe da CONTRATADA deverá ser mantida à disposição e os
alimentos deverão ser repostos e mantidos em condições ideais para o consumo.);
Estrutura: 2 pontos de serviço para cada 100 pessoas.
Pessoal: 3 funcionários a cada 100 pessoas atendidas, devidamente uniformizados e dentro das normas exigidas por Lei. - Valor
Referência: 56,76
Fornecedor Situação Modelo Marca/ Fabricante Quantidade Valor Total

KLUZ BUFFET & SERVICOS LTDA
(43.303.621/0001-57)

Adjudicado em: 11/06/2025 -
10:23:44 - Por: FLAVIO
GOMES DE SOUZA

NÃO SE APLICA NÃO SE APLICA 750 41.175,00

Item: 0014 - SERVIÇO DE BUFFET
Composição básica: entrada de frios (seis por pessoas), com três opções de cardápio: bovino, frango e suíno: Carnes: filé (ao
molho madeira e outro a ser escolhido) ou churrasco assada na brasa, frango (assado, com batatas ou conforme solicitado),
suíno (assado ou conforme solicitado). Guarnições com acompanhamento: Salada crua (tropical) com alface, rúcula, cenoura,
tomate, azeitonas, palmito, manga, abacaxi, tomate cereja; Salada de legumes; Farofa ou tropeiro; Purê ou creme de milho; Arroz
à grega; Arroz branco.
Sobremesas de até três sabores: Mousse de maracujá, limão; Pudim de leite ou pavê. A sobremesa deverá ser servida em outra
mesa independente da mesa do Buffet para evitar aglomeração e que seja suficiente para a quantidade de pessoas.
BEBIDAS: Refrigerantes variadas, normais e diet; Sucos: 03 tipos de frutas regionais (acerola, caju, goiaba, maracujá e ou cajá);
INCLUSO: garçons e louças necessárias para o evento (pratos, talher, taças, copos, pegadores, jarras, bandejas, Richards e
etc.). - Valor Referência: 150,64
Fornecedor Situação Modelo Marca/ Fabricante Quantidade Valor Total

KLUZ BUFFET & SERVICOS LTDA
(43.303.621/0001-57)

Adjudicado em: 11/06/2025 -
10:23:44 - Por: FLAVIO
GOMES DE SOUZA

NÃO SE APLICA NÃO SE APLICA 1.605 232.243,50

Item: 0015 - SERVIÇO DE BUFFET
Composição básica: entrada de frios (seis por pessoas), com três opções de cardápio: bovino, frango e suíno: Carnes: filé (ao
molho madeira e outro a ser escolhido) ou churrasco assada na brasa, frango (assado, com batatas ou conforme solicitado),
suíno (assado ou conforme solicitado). Guarnições com acompanhamento: Salada crua (tropical) com alface, rúcula, cenoura,
tomate, azeitonas, palmito, manga, abacaxi, tomate cereja; Salada de legumes; Farofa ou tropeiro; Purê ou creme de milho; Arroz
à grega; Arroz branco.
Sobremesas de até três sabores: Mousse de maracujá, limão; Pudim de leite ou pavê. A sobremesa deverá ser servida em outra
mesa independente da mesa do Buffet para evitar aglomeração e que seja suficiente para a quantidade de pessoas.
BEBIDAS: Refrigerantes variadas, normais e diet; Sucos: 03 tipos de frutas regionais (acerola, caju, goiaba, maracujá e ou cajá);
INCLUSO: garçons e louças necessárias para o evento (pratos, talher, taças, copos, pegadores, jarras, bandejas, Richards e
etc.). - Valor Referência: 150,64
Fornecedor Situação Modelo Marca/ Fabricante Quantidade Valor Total

KLUZ BUFFET & SERVICOS LTDA
(43.303.621/0001-57)

Adjudicado em: 11/06/2025 -
10:23:44 - Por: FLAVIO
GOMES DE SOUZA

NÃO SE APLICA NÃO SE APLICA 535 77.414,50

Item: 0016 - TORTA DOCE RECHEADA
Pão de ló, vários sabores: com: coco, leite condensado, ninho, castanha do Pará, creme com ameixa preta / morango / com
cobertura de merengue / mousse de chocolate / brigadeiro de chocolate. com fornecimento de topper personalizado conforme a
campanha informada pela contratante. Não apresentar abatumado ou queimado, apresentar textura macia. Confeccionada com
matéria prima de boa qualidade, ter padrão de peso mínimo de 1kg. Confeccionado dentro do padrão higiênico sanitário. - Valor
Referência: 123,01
Fornecedor Situação Modelo Marca/ Fabricante Quantidade Valor Total

CABANAS RESTAURANTE EIRELI
(01.026.412/0001-63)

Adjudicado em: 11/06/2025 -
10:23:44 - Por: FLAVIO
GOMES DE SOUZA

Não se aplica Própria 60 4.428,00
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FLAVIO GOMES DE SOUZA

Autoridade Competente



A autenticidade do documento pode ser verificada no site https://validaarquivo.portaldecompraspublicas.com.br
Documento gerado eletronicamente no Portal de Compras Públicas em 11/06/2025 às 10:24:27.
Código verificador: D06971

Página 1 de 3

TERMO DE HOMOLOGAÇÃO
Câmara Municipal de Canaã dos Carajás

CÂMARA MUNICIPAL DE CANAÃ DOS CARAJÁS
Registro de Preços Eletrônico - 024/2025

Resultado da Homologação

0001 - LANCHE COMPLETO ESPECIAL (COFFE BREAK)
Lanche Self-service, por pessoas, contendo: 5 mini salgados variados, 1 mini sanduiche natural ou 1 mini tapioca recheio natural,
1 fatia de bolo tradicional, 1 quitanda doce (pudim), 250 gramas de salada de frutas (com no mínimo 4 tipos de frutas) ou 250
gramas de iogurte natural, 1 fatia de lasanha,1 panqueca recheada, 3 frutas variadas (mamão, maçã, uva, melão, melancia,
morango, banana, mexerica). 1 potinho de Iogurte Activia 170g. 200 ml de suco de polpa de frutas variadas adoçado (maracujá,
cajá, goiaba, acerola), todos os itens de primeira qualidade. - Não se aplica - Valor Referência: 37,83
Fornecedor Valor Final Valor Total Situação

CABANAS RESTAURANTE EIRELI 18,95 39.795,00 Homologado em 11/06/2025 10:23:55 Por:
FLAVIO GOMES DE SOUZA

0002 - LANCHE COMPLETO (COFFE BREAK)
Lanche Self-service, por pessoas, contendo: 2 fatias de bolo (milho, macaxeira), 3 pães de queijo, 1 quitanda doce (enroladinho
de queijo, rosquinha); 2 frutas variadas (mamão, maçã, melão, melancia, morango, banana, uva, abacate, mexerica). 1 potinho
de Iogurte Activia 170g. 200 ml de suco de polpa de frutas variadas adoçado (maracujá, cajá, goiaba, acerola), todos os itens de
primeira qualidade. - Não se aplica - Valor Referência: 24,33
Fornecedor Valor Final Valor Total Situação

CABANAS RESTAURANTE EIRELI 12,18 32.277,00 Homologado em 11/06/2025 10:23:55 Por:
FLAVIO GOMES DE SOUZA

0003 - LANCHE SIMPLES KIT
Lanche Self-service, por pessoas, contendo: 3 mini salgados, 1 mini sanduiche ou 1 mini tapioca com recheio natural ou 1
cachorro-quente, 1 fatia de bolo tradicional, 1 fruta higienizada (maçã, banana, mexerica); 200 ML de suco de fruta adoçado em
caixinha reciclável com canudo. O kit deverá ser obrigatoriamente embalado individualmente em recipientes biodegradável, feito
material bioplástico. Todos os itens de primeira qualidade. - Não se aplica - Valor Referência: 14,47
Fornecedor Valor Final Valor Total Situação

CABANAS RESTAURANTE EIRELI 7,24 76.020,00 Homologado em 11/06/2025 10:23:55 Por:
FLAVIO GOMES DE SOUZA

0004 - LANCHE SIMPLES KIT
Lanche Self-service, por pessoas, contendo: 3 mini salgados, 1 mini sanduiche ou 1 mini tapioca com recheio natural ou 1
cachorro-quente, 1 fatia de bolo tradicional, 1 fruta higienizada (maçã, banana, mexerica); 200 ML de suco de fruta adoçado em
caixinha reciclável com canudo. O kit deverá ser obrigatoriamente embalado individualmente em recipientes biodegradável, feito
material bioplástico. Todos os itens de primeira qualidade. - Não se aplica - Valor Referência: 14,47
Fornecedor Valor Final Valor Total Situação

CABANAS RESTAURANTE EIRELI 7,24 25.340,00 Homologado em 11/06/2025 10:23:55 Por:
FLAVIO GOMES DE SOUZA

0005 - LANCHE SIMPLES (COFFE BREAK)
Lanche Self-service, por pessoas, contendo: 6 mini salgados variados (assados e fritos), 1 cachorro quente, 1 mini sanduiche
natural ou 1 mini tapioca recheio natural, 1 fatia de bolo tradicional (laranja, chocolate, milho, mandioca), 2 quitandas doce
(enroladinho de queijo, rosca de coco). 200 ml de suco de polpa de frutas variadas adoçado (maracujá, cajá, goiaba, acerola),
todos os itens de primeira qualidade - Não se aplica - Valor Referência: 21,12
Fornecedor Valor Final Valor Total Situação

CABANAS RESTAURANTE EIRELI 10,58 97.600,50 Homologado em 11/06/2025 10:23:55 Por:
FLAVIO GOMES DE SOUZA

0006 - LANCHE SIMPLES (COFFE BREAK)
Lanche Self-service, por pessoas, contendo: 6 mini salgados variados (assados e fritos), 1 cachorro quente, 1 mini sanduiche
natural ou 1 mini tapioca recheio natural, 1 fatia de bolo tradicional (laranja, chocolate, milho, mandioca), 2 quitandas doce
(enroladinho de queijo, rosca de coco). 200 ml de suco de polpa de frutas variadas adoçado (maracujá, cajá, goiaba, acerola),
todos os itens de primeira qualidade - Não se aplica - Valor Referência: 21,12
Fornecedor Valor Final Valor Total Situação

CABANAS RESTAURANTE EIRELI 10,58 32.533,50 Homologado em 11/06/2025 10:23:55 Por:
FLAVIO GOMES DE SOUZA

0007 - LANCHE COMPLETO (CAFÉ DA MANHÃ)
Lanche Self-service, por pessoas, contendo: 1 pão massa fina ou 1 pão massa grossa, 2 fatias de mozzarella, 1 fatia de
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presunto, 2 pães de queijo, 1 mini tapioca ou mini sanduiche natural, 1 fatia de bolo tradicional,1 enroladinho de queijo ou rosca
de coco, 2 variedades de frutas (mamão, maçã, melão, melancia, banana, mexerica). Todos os itens de primeira qualidade. - Não
se aplica - Valor Referência: 16,42
Fornecedor Valor Final Valor Total Situação

CABANAS RESTAURANTE EIRELI 8,22 406.890,00 Homologado em 11/06/2025 10:23:55 Por:
FLAVIO GOMES DE SOUZA

0008 - LANCHE COMPLETO (CAFÉ DA MANHÃ)
Lanche Self-service, por pessoas, contendo: 1 pão massa fina ou 1 pão massa grossa, 2 fatias de mozzarella, 1 fatia de
presunto, 2 pães de queijo, 1 mini tapioca ou mini sanduiche natural, 1 fatia de bolo tradicional,1 enroladinho de queijo ou rosca
de coco, 2 variedades de frutas (mamão, maçã, melão, melancia, banana, mexerica). Todos os itens de primeira qualidade. - Não
se aplica - Valor Referência: 16,42
Fornecedor Valor Final Valor Total Situação

CABANAS RESTAURANTE EIRELI 8,22 135.630,00 Homologado em 11/06/2025 10:23:55 Por:
FLAVIO GOMES DE SOUZA

0009 - BOLO DECORADO
Quadrado ou redondo, massa branca ou chocolate, com 03 recheios sabores diversos (coco, morango, ninho, musse de
chocolate, brigadeiro de chocolate, prestigio, castanhas, ameixa, doce de leite e etc.). Não apresentar abatumado ou queimado,
apresentar textura macia, cobertura de chantininho e confeitos. Confeccionado com matéria prima de boa qualidade, ter padrão
de peso mínimo de 1kg. Confeccionado dentro do padrão higiênico sanitário. Com fornecimento de topper personalizado
conforme a campanha informada pela contratante. Obs.: a escolha das opções ficará a cargo do solicitante e não da contratada,
sob qualquer hipótese. - Não se aplica - Valor Referência: 103,21
Fornecedor Valor Final Valor Total Situação

CABANAS RESTAURANTE EIRELI 61,90 3.714,00 Homologado em 11/06/2025 10:23:55 Por:
FLAVIO GOMES DE SOUZA

0010 - SALGADINHO FRITO – CENTO - COM APROXIMADAMENTE 30 GRAMAS CADA.
tipo: coxinha, bolinha de queijo, rissole, quibe, croquete, bolinha de mandioca. recheios diversos (carne
moída/frango/presunto/queijo/salsicha). os sabores serão definidos no momento da emissão do pedido. - Não se aplica - Valor
Referência: 80,47
Fornecedor Valor Final Valor Total Situação

CABANAS RESTAURANTE EIRELI 47,28 11.820,00 Homologado em 11/06/2025 10:23:55 Por:
FLAVIO GOMES DE SOUZA

0011 - SALGADO ASSADO – CENTO - COM APROXIMADAMENTE 30 GRAMAS CADA.
Recheio diversos (carne moída/frango/presunto/queijo/bacon/linguiça/salsicha). os sabores serão definidos no momento da
emissão do pedido. - Não se aplica - Valor Referência: 90,65
Fornecedor Valor Final Valor Total Situação

CABANAS RESTAURANTE EIRELI 46,23 11.557,50 Homologado em 11/06/2025 10:23:55 Por:
FLAVIO GOMES DE SOUZA

0012 - SERVIÇO DE COQUETEL COMPOSIÇÃO BÁSICA
SALGADOS FINOS FRITOS: Sete (7) tipos: (pastel, coxinha de frango, quibe, rissoles, bolinho de queijo, croquete de carne,
canudinho) 5 unidades por pessoa.
SALGADOS FINOS DE FORNO: Seis (6) tipos: (minipão de queijo, esfiha, empadinha, delícia de goiaba; (02) dois tipos de
folhados (frango, queijo ou presunto); (03) tipos de mini quiches (bacalhau, frango, camarão ou palmito) 5 unidades por pessoa.
PÃES E PATÊS: Minipão (batata, francês, leite), 5 unidades. Torradas, 3 unidades. 2 tipos de minisanduíches (presunto queijo,
peito de peru), 3 unidades. 2 tipos de patês (presunto, berinjela, frango, tomate seco, atum etc.) 50 g. Geleia (morango, groselha,
pimenta, goiaba, ameixa) ou equivalentes, 30g.
FRIOS:
Tábua de frios variados finamente fatiados (com variedades de queijos, presunto, peito de peru, blanquet, entre outros);
BOLOS: 3 tipos de bolos doces (laranja, chocolate, mesclado, milho, macaxeira), 80 g
FRUTAS: 3 tipos de frutas (banana, maçã, tangerina, melancia, melão, uva, mamão)
BEBIDAS: Refrigerantes convencionais e do tipo zero, suco de frutas regionais (mínimo 2 sabores)
INCLUSO: Garçons e louças necessárias para o evento.
Duração do serviço: 60 minutos (período durante o qual a equipe da CONTRATADA deverá ser mantida à disposição e os
alimentos deverão ser repostos e mantidos em condições ideais para o consumo.);
Estrutura: 2 pontos de serviço para cada 100 pessoas.
Pessoal: 3 funcionários a cada 100 pessoas atendidas, devidamente uniformizados e dentro das normas exigidas por Lei. - NÃO
SE APLICA - Valor Referência: 56,76
Fornecedor Valor Final Valor Total Situação

KLUZ BUFFET & SERVICOS LTDA 54,90 123.525,00 Homologado em 11/06/2025 10:23:55 Por:
FLAVIO GOMES DE SOUZA

0013 - SERVIÇO DE COQUETEL COMPOSIÇÃO BÁSICA
SALGADOS FINOS FRITOS: Sete (7) tipos: (pastel, coxinha de frango, quibe, rissoles, bolinho de queijo, croquete de carne,
canudinho) 5 unidades por pessoa.
SALGADOS FINOS DE FORNO: Seis (6) tipos: (minipão de queijo, esfiha, empadinha, delícia de goiaba; (02) dois tipos de



A autenticidade do documento pode ser verificada no site https://validaarquivo.portaldecompraspublicas.com.br
Documento gerado eletronicamente no Portal de Compras Públicas em 11/06/2025 às 10:24:27.
Código verificador: D06971

Página 3 de 3

folhados (frango, queijo ou presunto); (03) tipos de mini quiches (bacalhau, frango, camarão ou palmito) 5 unidades por pessoa.
PÃES E PATÊS: Minipão (batata, francês, leite), 5 unidades. Torradas, 3 unidades. 2 tipos de minisanduíches (presunto queijo,
peito de peru), 3 unidades. 2 tipos de patês (presunto, berinjela, frango, tomate seco, atum etc.) 50 g. Geleia (morango, groselha,
pimenta, goiaba, ameixa) ou equivalentes, 30g.
FRIOS:
Tábua de frios variados finamente fatiados (com variedades de queijos, presunto, peito de peru, blanquet, entre outros);
BOLOS: 3 tipos de bolos doces (laranja, chocolate, mesclado, milho, macaxeira), 80 g
FRUTAS: 3 tipos de frutas (banana, maçã, tangerina, melancia, melão, uva, mamão)
BEBIDAS: Refrigerantes convencionais e do tipo zero, suco de frutas regionais (mínimo 2 sabores)
INCLUSO: Garçons e louças necessárias para o evento.
Duração do serviço: 60 minutos (período durante o qual a equipe da CONTRATADA deverá ser mantida à disposição e os
alimentos deverão ser repostos e mantidos em condições ideais para o consumo.);
Estrutura: 2 pontos de serviço para cada 100 pessoas.
Pessoal: 3 funcionários a cada 100 pessoas atendidas, devidamente uniformizados e dentro das normas exigidas por Lei. - NÃO
SE APLICA - Valor Referência: 56,76
Fornecedor Valor Final Valor Total Situação

KLUZ BUFFET & SERVICOS LTDA 54,90 41.175,00 Homologado em 11/06/2025 10:23:55 Por:
FLAVIO GOMES DE SOUZA

0014 - SERVIÇO DE BUFFET
Composição básica: entrada de frios (seis por pessoas), com três opções de cardápio: bovino, frango e suíno: Carnes: filé (ao
molho madeira e outro a ser escolhido) ou churrasco assada na brasa, frango (assado, com batatas ou conforme solicitado),
suíno (assado ou conforme solicitado). Guarnições com acompanhamento: Salada crua (tropical) com alface, rúcula, cenoura,
tomate, azeitonas, palmito, manga, abacaxi, tomate cereja; Salada de legumes; Farofa ou tropeiro; Purê ou creme de milho; Arroz
à grega; Arroz branco.
Sobremesas de até três sabores: Mousse de maracujá, limão; Pudim de leite ou pavê. A sobremesa deverá ser servida em outra
mesa independente da mesa do Buffet para evitar aglomeração e que seja suficiente para a quantidade de pessoas.
BEBIDAS: Refrigerantes variadas, normais e diet; Sucos: 03 tipos de frutas regionais (acerola, caju, goiaba, maracujá e ou cajá);
INCLUSO: garçons e louças necessárias para o evento (pratos, talher, taças, copos, pegadores, jarras, bandejas, Richards e
etc.). - NÃO SE APLICA - Valor Referência: 150,64
Fornecedor Valor Final Valor Total Situação

KLUZ BUFFET & SERVICOS LTDA 144,70 232.243,50 Homologado em 11/06/2025 10:23:55 Por:
FLAVIO GOMES DE SOUZA

0015 - SERVIÇO DE BUFFET
Composição básica: entrada de frios (seis por pessoas), com três opções de cardápio: bovino, frango e suíno: Carnes: filé (ao
molho madeira e outro a ser escolhido) ou churrasco assada na brasa, frango (assado, com batatas ou conforme solicitado),
suíno (assado ou conforme solicitado). Guarnições com acompanhamento: Salada crua (tropical) com alface, rúcula, cenoura,
tomate, azeitonas, palmito, manga, abacaxi, tomate cereja; Salada de legumes; Farofa ou tropeiro; Purê ou creme de milho; Arroz
à grega; Arroz branco.
Sobremesas de até três sabores: Mousse de maracujá, limão; Pudim de leite ou pavê. A sobremesa deverá ser servida em outra
mesa independente da mesa do Buffet para evitar aglomeração e que seja suficiente para a quantidade de pessoas.
BEBIDAS: Refrigerantes variadas, normais e diet; Sucos: 03 tipos de frutas regionais (acerola, caju, goiaba, maracujá e ou cajá);
INCLUSO: garçons e louças necessárias para o evento (pratos, talher, taças, copos, pegadores, jarras, bandejas, Richards e
etc.). - NÃO SE APLICA - Valor Referência: 150,64
Fornecedor Valor Final Valor Total Situação

KLUZ BUFFET & SERVICOS LTDA 144,70 77.414,50 Homologado em 11/06/2025 10:23:55 Por:
FLAVIO GOMES DE SOUZA

0016 - TORTA DOCE RECHEADA
Pão de ló, vários sabores: com: coco, leite condensado, ninho, castanha do Pará, creme com ameixa preta / morango / com
cobertura de merengue / mousse de chocolate / brigadeiro de chocolate. com fornecimento de topper personalizado conforme a
campanha informada pela contratante. Não apresentar abatumado ou queimado, apresentar textura macia. Confeccionada com
matéria prima de boa qualidade, ter padrão de peso mínimo de 1kg. Confeccionado dentro do padrão higiênico sanitário. - Não se
aplica - Valor Referência: 123,01
Fornecedor Valor Final Valor Total Situação

CABANAS RESTAURANTE EIRELI 73,80 4.428,00 Homologado em 11/06/2025 10:23:55 Por:
FLAVIO GOMES DE SOUZA

FLAVIO GOMES DE SOUZA
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